PINOT NOIR
Kalkstein

Das Traubenmaterial fiir den Pinot Noir stammt ausschlieBlich von
Pfilzer Lagen mit hohem Kalkanteil. Das Pflanzmaterial entstammt
ausschlieBlich Muttergarten Selektionen. Die Rebe durchwurzelt die-
sen Bodentyp aufgrund der kargen und trockenen Wuchsbedingun-
gen nur langsam. Geringe Ertrige, unter 30001/ha, biodynamische
Wirtschaftweise gepaart mit Humusaufbau und geringer Einzelstock-
belastung (hohe Pflanzdichte von 7800 Pflanzen/ha), erméglichen es
der Rebe trotzdem in grof3er Tiefe vorzustoBen und so mineralisch
geprigte Weine hervorzubringen.

Jahrgang 2018

Der Jahrgang 2018 ist durch einen sehr frithen Austrieb und das Aus-
bleiben von Niederschlige in der Vegetation geprigt. Warme Nacht- und
heiBle Tagtemperaturen mit Hitzerekorden lieen die Trauben schnell
wachsen. Stetiges Ausdiinnen der Rebsticke schaffte Entlastung und
beugte dem Wasserstress vor. Die Traubenreife schritt somit weiter,
trotz regelrechter Diirre, rasch voran und ermdéglichte die friiheste
Weinlese seit Weingutseroffnung. Die Trauben wurden aromatisch und
voll ausgereift am 12. August gelesen.

Kurze Maischegirung mit teilweise ganzen Trauben. Trennung und
separater Ausbau der Pressfraktion sowie Reifung in 500 1 und 228 1
Féssern sorgen fiir einen charaktervollen Wein mit groBem Reifepo-

tenzial.

Im Glas leuchtendes Purpurrot. In der Nase Kirsche und Tabak, fri-
sches Unterholz. Anklinge an Leder und Bergheu. Die animierende
und zugleich feine Sidure balanciert Frucht und Tannine. Geschliffen
und prizise begleiten diese den Wein. Das dezente Holz der Tonneau
und Barrique Fisser ist kaum merkbar und dient mit seiner dezenten
Wiirze. Im Abgang belebt die kiihle Frische den Gaumen, der sofort
einen zweiten Schluck verlangt. Der zartherbe Tanninbiss und die
saftige Pfeffernote verlangen eine kulinarische Begleitung. Klassische
Rinderschmorgerichte, mediterrane Gemiisevarianten, oder das ein-
fach gut zubereitete frische Pasta Gericht sind hervorragende Trink-
anlisse. Schon jetzt antrinkbar mit grolBem Reifepotential.

Alk 12,5%

Trinkreife: ab sofort bis mindestens 2028
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